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HANGTIME 2019 
Spécialité par lot 
 
Région:  Cultivé en Californie  
 
Cépages : 100% Pinot Noir 
                    
Vinification :  Nous avons nommé ce vin d'après un élément clé 

de la viticulture - le temps que les raisins passent 
à mûrir sur les vignes à la perfection. Plus il faut de 
temps pour atteindre ce pic de maturité au cours 
de la saison de croissance, plus le caractère du 
fruit demeure, ce qui donne un vin à l'expression 
variétale distinctive et délicieuse. La famille de 
Michael Mondavi surveille de près les grappes 
suspendues dans le vignoble afin de décider 
exactement du nombre de jours de vigne dont elles 
ont besoin pour atteindre la parfaite maturité. 

 
Dégustation: Le Hangtime Pinot Noir présente une belle couleur 

rubis avec des arômes de cerise noire, de 
canneberge et des notes épicées. La bouche 
soyeuse et les tanins souples contribuent à une 
finale longue et satisfaisante. 

 
Accords :  Ce pinot noir se sert très bien à l’apéro avec des 

saucissons et sera parfait à table avec le poulet 
BBQ, les pâtes en sauce tomaté, le rôti de porc aux 
herbes et avec des fromages affinés à pâte semi-
ferme. 

 
Taux d’alcool : 13,5% Alc./ Vol. 
 
 
Code SAQ : 13530511 
Prix : 20,10$                                        
Prix licencié : 17,48$  
Uvc : 12 
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