MONTALVIN

RIGOGOLO 2021 Siveen di Srasinelle:
Maremma Toscana IGT
Spécialité par lot

Les propriétaires du domaine de Castellare en Chianti, le docteur Paolo
Panerai et le baron Eric de Rothschild, qui est responsable des
Domaines Barons de Rothschild (notamment Chéateau Lafite et
L'Evangile), ont planté les premiéres vignes dans la Maremma en 2000.
Avec le Rigogolo, les vignerons ont produit un autre vin sympathique,
accessible et a un excellent rapport qualité/prix. Avec des arbmes
marqués par des baies, ce vin fait penser a la peau fraiche du raisin,
tout en finesse, avec des notes discrétes d'épices. Une définition claire
et classique. Une entrée en matiére tout en rondeur, une impression
d'ensemble mdre que paracheve une belle exubérance. Un vin équilibré
pour un quotidien embelli!

Cépages : Cabernet-Sauvignon 40%, Merlot 40%, Sangioveto RIGOGOLO
15%, Syrah 5% .
Vinification : en cuve d’acier et le vieillissement pendant 6 mois %N

en barriques. oo
Description : Rouge rubis avec reflets pourpre. 5
La bouche est souple, ouverte et nous laisse
découvrir une fraicheur agréable.
Le Rigogolo accompagne merveilleusement les
viandes roties et les fromages.

Code SAQ : 13706117

Prix : 23,05%
Prix Licencié : 20,05%
UvC: 6
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