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CILIEGIOLO 2020

Toscana IGT
Importation privée

Cette vigne semble avoir été importée par certains pélerins sur leur retour de Saint-Jacques-de-Compostelle.
Elle a été cultivée en Maremme depuis pres de 170 ans, et ici elle a trouvé un habitat idéal. Le vin tire son nom
de ses grosses baies (cerisier) et de ses couleurs intenses et arébmes typique de cerises mdres. Ciliegiolo est
populaire en Maremme mais extrémement rare dans le reste de l'ltalie; jusqu'a quelques années.Autrefois, ce
cépage était principalement utilisé comme cépage de moindre assemblage avec le Sangiovese dans quelques
Super Toscans. Grillesino est I'un des rares caves qui I'ont vinifié en pureté.

Région: Toscane
Cépages : 100% Ciliegiolo

Vinification : Seuls les meilleurs raisins sélectionnés sont consacrées
a ce vin frais qui reflete parfaitement les R o
caractéristiques d'une vigne qui pousse en bord de R
mer. Notre Ciliegiolo est élaboré sous pressurage
doux et suite une fermentation et une longue
macération cutanée (pres de 15 jours). Quand le vin a
terminé la fermentation malolactique - au printemps - il
a une période de raffinage en cuve; puis est mis en
bouteille sans filtrage pour mieux développer ses
caractéristiques de fraicheur, de parfum et d’arébme
agréable de cerises et de fruits mars.

Dégustation : Robe rubis grenat, bords rosés et étonnamment clairs.
C'est un rouge rubis foncé intense avec un bouquet
fruité et une douce élégance. Golt persistant et
innovant avec un impact agréable sur Il'ceil et au
palais.

Accords : Parfait avec les pates en sauce, les crudités et mets
veégetariens et le fromage affiné. Servir frais a 12°C.

Taux d’alcool : 14%

Code SAQ : 14880643
UvC: 12
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