MONTALVIN

MOIMOFATA

HAURIO 2022
Chianti Colli Senesi DOCG

Importation privée -

Région: Toscanne
Cépages : 100% Sangiovese

Vinification : Les raisins sont vinifiés a une température controlée
entre 25/28°C dans des cuves en acier inoxydable.
Trempage pendant 12 a 15 jours a laide de
I'abattage du couvercle. Le vin est transféré dans
des flts de chéne de différentes capacités pour
une période de 4 mois.

Dégustation : Rouge rubis intense. Parfum de fruits mdrs,
d'épices, de prunes et de tabac. En bouche, il
présente des tanins souples, un arriere-goat
enveloppant et persistant.

Service: A 18°C. Parfait avec viande rouge grillée, viande HAURIO
bouillie, soupes, charcuteries et fromages affinés. Wl

Code SAQ : 15026211 (A o u o
Prix Licencié : 24.90% 7 & 1 N
Prix SAQ : 28.95% E e A o

MORIMOFATA

Montalvin Inc. 400 Laurier O., Suite 300, Montréal (Québec) H2V 2K7 - Tél : (514) 274-5115, Fax : (514) 274-5339
montalvin@montalvin.com - www.Montalvin.com



mailto:montalvin@montalvin.com

