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MERCUREY LA BRIGADIERE 2022

Chéateau de Santenay
AOC Mercurey

Spécialité par lot

Bien qu'il ne représente que 5 % de I'appellation Mercurey, le Mercurey blanc est tout a fait
significatif. Il se caractérise par des notes minérales qui se marient agréablement avec
d'autres notes aromatiques de pomme et de beurre. Ce village de la Céte Chalonnaise
produit des vins blancs, solides, structurés, gras, amples et harmonieux. Entierement vinifié
en fOts, notre Mercurey est complexe et offre un puissant bouquet. A découvrir.

Région: Cote Chalonnaise, Bourgogne
Cépages : 100% Chardonnay

Vinification : Traditionnelle. Pressurage pneumatique modére.
Débourbage des molts pendant 12 heures puis
mise en fermentation intégrale en piece (piece =
fat de 228 I). Elevage sur lies pendant 12 mois.

Dégustation: Belle couleur or pale. Le nez est trés ouvert,
concentré d’une belle fraicheur sur des arébmes
de fruits frais — poire blanche, abricot et une
pointe de vanille. La bouche est ample et
veloutée avec de superbes arémes fruités et une
belle longueur. L’ensemble est bien équilibré et
trés élégant. Un vin de grande classe.

Code SAQ : 15443470
Uvc : 12

Prix SAQ : 40.50%
Prix licencié : 35.23%
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